
IL PIANO DI STUDI
Il corso di Laurea presta particolare 
attenzione alle attività didattiche in 
campo, in cantina ed in laboratorio. 
A tal fine, nella sede del corso, sono 
presenti 3 laboratori didattici con 
adeguate e sofisticate strumen-
tazioni per lo svolgimento di 
esercitazioni pratiche relative a 
analisi chimiche, microbiologiche e 
ampelografiche. Gli studenti durante 
il corso devono svolgere un tirocinio 
obbligatorio presso le aziende del 
settore vitivinicolo sia regionali che 
nazionali. 

INTERNAZIONALIZZAZIONE
Durante il corso di Laurea, gli 
studenti hanno la possibilità di 
svolgere un periodo di studio 
all’estero partecipando ai programmi 
Erasmus+ in diverse sedi 
universitarie europee convenzionate.  
Inoltre, gli studenti hanno la 
possibilità di approfondire la 
conoscenza delle lingue straniere col 
supporto del Centro Linguistico di 
Ateneo.  

PROSEGUIRE GLI STUDI
Alla fine del suo percorso, il Laureato ha la 
possibilità di proseguire gli studi iscrivendosi 
al Corso di Laurea Magistrale Inter-Ateneo in 
Scienze Viticole ed Enologiche.
Il primo anno del corso sarà tenuto presso il 
polo universitario di Asti, mentre il secondo 
anno si svolgerà presso una delle sedi 
consorziate (Torino, Milano, Palermo, Foggia e 
Sassari). 
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Il Corso di Laurea ha la sua sede nella città di Marsala, in una moderna
struttura  dotata di laboratori adeguati e sofisticate strumentazioni per 
lo svolgimento delle attività didattiche.

OBIETTIVI FORMATIVI
Il Corso di Laurea fornisce competenze sulla gestione sostenibile 
dell’ecosistema vigneto, sull’intero processo produttivo enologico, sulla 
valutazione qualitativa dei prodotti dell’intera filiera vitivinicola.
Inoltre, approfondisce le conoscenze relative alle normative di settore, ai 
principi di economia aziendale e marketing necessari per lo 
svolgimento di attività professionali autonome, quali la progettazione e 
pianificazione, lo sviluppo e la gestione di imprese vitivinicole.  

SBOCCHI OCCUPAZIONALI
Il laureato in viticoltura ed enologia sarà abilitato allo svolgimento della 
professione di enologo, che potrà svolgere sia in Italia che all’estero. 
Il livello culturale e tecnico acquisito consentirà di operare per le 
seguenti finalità:  

•  direzione, amministrazione e consulenza in aziende vitivinicole per 
l’impianto e la gestione del vigneto: scelte varietali, densità d’impianto, 
difesa  fitosanitaria; per la produzione e trasformazione dell'uva e dei 
prodotti derivati; per la commercializzazione,  la comunicazione, il 
marketing e la promozione dei prodotti vitivinicoli;

•  esecuzione di analisi microbiologiche, chimico-fisiche e sensoriali 
dell'uva, dei mosti e dei vini per il controllo della qualità e per la 
valorizzazione dei costituenti nutraceutici dei prodotti ottenuti; 
affinamento, conservazione, imbottigliamento dei vini;

•  iscrizione all’Ordine Professionale dei Dottori Agronomi come 
“Agronomo Junior” dopo aver sostenuto gli esami di abilitazione.

ORGANIZZAZIONE DELLA DIDATTICA
L’attività didattica prevede: 19 esami obbligatori, 4 esami a scelta dello 
studente tra 10 materie consigliate, oltre a 2 attività di laboratorio,
il tirocinio pratico-applicativo, la lingua straniera, seminari professiona-
lizzanti e una prova finale.
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